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FICHE PLANTE

Basilic

Ocimum basilicum

AROMATIQUE ANNUELLE

DANS QUEL MAVA ?
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SEMIS REPIQUAGE
0,5cm, levée en 5310 Aprés 3 a 4 semaines,
jours a 20-25 °C as5-7cm

SAISON AU MAROC
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@ Semis ou plantation Récolte

Semer ou planter

e Déposez 2 ou 3 graines par cube, a peine couvertes.

e Gardez le bac au chaud (20 a 25 °C) : la levée prend 5
a10 jours.

e Eclaircissez en gardant le plus beau plant de chaque
cube.

Dans votre MAVA

e Toutes les gammes. En HYDRO ou SLIM placés pres
d'une baie bien exposée, la saison se prolonge a
l'intérieur.

e OLLA, COMPOST : gardez les ollas pleines, le basilic
n'‘aime pas manquer d'eau.

MON SUIVI

Semé ou planté le MAVA Emplacement

FICHE PLANTE FP-02
1RE RECOLTE EXPOSITION
3 a 4 semaines apreés Plein soleil, a I'abri du
le repiquage vent

Semis de février a juillet, récolte de mai a novembre. I
craint le froid (moins de 10 °C).

Récolter
e Dés15cm, pincez la tige au-dessus de la 2e ou 3e
paire de feuilles : le plant se ramifie.

e Coupez les fleurs dés qu'elles apparaissent : les
feuilles restent tendres et parfumées.

Astuces
e Craint le froid et les courants d'air: rentrez-le ou
abritez-le dés les nuits fraiches.

e Grand vert, a petites feuilles ou pourpre : variez les
couleurs et les parfums.

e Récoltez de préférence le matin, quand les feuilles
sont les plus parfumées.

1re récolte Notes

BONS VOISINS Tomate, poivron, piment.
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EN CUISINE Pesto, salades,tomates,infusions.
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